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Фами-пия, имя, отчество гЕрюговА АНОО ЩПО к Щентральtlы tj

l4 HcTllT\/,l-РОЗА МЛХСЮ,ГОВНЛ

3а время обуrения сдал(а) зачеты, экзамены по следующи,\л дисциплинаJчl
(модулям), прошеrr(а) учебную (производственное об1,1ение)

и производственную практику, итоIовчю аттестацию

гlовы шеl11.1я KBill rt(lllKl,tLtlt l t

и профессrlона,,l ьной

переподготовк1.1))

Приложенrrе к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
ýОlDItНОСТИ САУ)IiаЩеIО

Np 33240933rl3527

220,7-0699
(реmстрационный номер)

20 июля 2022 года
(дата выдачи)

Правовые основы профессион&IIьной
деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии. санитарии и

гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборулование предп риятий
общественного питания

Основы к&лькt.,,Iяr{ии и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Техноitогия приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональноЙ деятельности

Итоговая
оценка

от",1ич но

отлично

отлич но

отл 1.1ч но

отлич но

отлич но

отлично

отлич но

отл ич но

от

реu,tенuелl
ammecmal|uoHHoti

7солпuссllu

20.01.2022 года

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар

Председате,л,ь 
_

аттестационнои
комиссии

Руr<оводитем

Секретарь

Общее

Всего: 520 учебных часов

I]c))ii;\t-IiIlrl 12.10.1974 г.

!иплом о

Наименование предлrетов

отл t{ч но

ко,\ичество
часов


